
プロ向け厨房用品を作り培った実績
TSUBAMEのバトンは仲間と未来へ 食の可能性を共創していく

創業当時より、金網、ワイヤー加工を得意とし、業務用厨房用品を中心に製造販売を行っています。

食の道具屋であるThree Snowは業種の垣根を超えた環境への配慮、人手不足解消など多岐に渡る領域へ。

食に関わるすべての仲間たちと共に学び合い、支え合い

新たな商品、サービス、価値を生み出すThree Snowであり続けます。

https://threesnow.jp

●製品の色は印刷の都合上、多少異なる場合があります。　●製品の仕様は予告なく変更する場合があります。
●本カタログ著作権は株式会社新越ワークスの所有するものです。無断で印刷物やホームページ等に転用することは法律によって禁じられています。

https://
threesnow.jp
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※JANコードは、4989083＋JAN末尾になります。

表示寸法について
材質表示について
マーク表示について
価格について

・・・ 本カタログ記載の寸法・重量は基準寸法です。製品の特性上、多少の差異が生じます。

・・・ 本カタログ記載の材質は製品の主要材料を表しています。

・・・ 本カタログ記載の　 マークは受注生産品です。　 マークは一定の数量にてご発注ください。

・・・ 本号より価格表記はしておりません。本カタログ記載の商品の価格はホームページをご覧ください。

受 数

より長く衛生的にお使いいただくための
お手入れ方法 P.40

Three Snowの
サスティナビリティ（持続可能性）への取り組み P.45

◇  抹茶ストレーナー
◇  バーストレーナー
◇  まどろむ酒器 錦鯉
◇  パワーGてぼ 旋流
◇  スリースノーの茶こし
◇  UCHI-TEBO
◇  AOZORA ダイニングテーブル
◇  まどろむ酒器 贈答用セット

商品開発ストーリー P.41-44

● まどろむ酒器シリーズ
● フレーバーチューナー

酒器・フレーバーチューナー P.31-33

● AOZORA ダイニングテーブル
● カスタースタンドⅡ
● ビールキャリー

レストラン仕様商品 P.34

P.37-38パン・製菓
● パンきり専科
● 頑丈なバット用網
● スリースノー耐熱防水泡立
● 共柄スピード泡立
● ラセン泡立

P.25-26茶道具・茶こし
● 抹茶ストレーナー
● ちょい茶こし 
● 共柄茶こし
● 木柄茶こしⅡ 
● 茶こしセット
● 共柄茶こし（メッキ仕上げ）
● VISION GLASS LW
● WIRE FLAME LW

P.27-28コラボ商品
● Trivet LUMI
● 米カップ

● パスタレーナー
● VISION GLASS LW
● WIRE FLAME LW
● パワーGてぼ〈旋流〉
● まどろむ酒器 錦鯉

新商品特集 P.7-8

Three Snowについて P.3
製品品質保証への取り組み P.4
Three Snowの「工場」 P.5-6

● プロ角フライヤー
● P型角カス揚
● 揚げものバスケット
● スリースノー丸カス揚
● キッチンネット
● ワイヤー半月型盛付網

揚げる P.29-30

濾す P.23-24

● プロストレーナー
● 木柄タフストレーナー
● 頑丈なストレーナー
● プロみそこし
● みそこしセット
● バーストレーナー 
● エッグストレーナー
● キッチンネット

すくう P.19

● プロすいのう 
● スリースノーガラ揚げ
● 極荒すくい網
● 手付すくいザル
● 共柄すくい網

水を切る P.21-22

● 頑丈なザル シリーズ
● ピシャット角深ザル
● 角型深型ザル
● ボイルバスケット
● リング付盆ざる
● ためざる
● あげざる

うどん・そば・その他麺道具 P.17-18

● 讃岐たも
● そうめんてぼ
● 楽らく そばすくい網
● 抗菌銀の麺すのこ
● てぼ（各種）
● ケヤキ柄深型うどん揚
● 丸木柄うどん揚
● スパゲティー揚

● 炒り網
● いかクリップ
● 頑丈なザル シリーズ
● ボイルバスケット
● キッチンネット
● エッグストレーナー
● ちょい茶こし
● まな板スタンド（W）
● 18-8ミニマッシャー
● ちょい置きフック（N）
● 角度が秘訣 水きれ～る
● 水切れの良いバスケット

キッチンまわり P.35-36

給食用調理道具 P.20

● パイプ柄給食用すくい網
● スリースノー耐熱防水泡立	
● スリースノー箸消毒カゴ
● 給食用 蒸しカゴ
● 給食用 揚げザル

Contents

ラーメン道具ラーメン道具 P.9-16

● パワーGてぼシリーズ
● ラーメン専用パワーてぼシリーズ
● つけ麺用デカてぼ
● つけ麺用デカてぼ専用リング
● 家庭用ラーメン振りザル UCHI-TEBO
● スリースノーそば揚
● ラーメンスープこし
● 背脂こし
● 木柄そば揚 厚網
● 久留米式そば揚
● チャーシュートング
● スリースノーガラ揚げ
● てぼラシ
● 寸胴底上げ網
● ラーメンスープこし機

麺の太さと量で見る最適てぼ早見表                   P.11-12

● 角バット用網 クリンプ目
● 角バット用網 並目
● 角バット用網 細目

ニトロプラス焼網

P.39敷き網
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製品品質保証への取り組み

ホームページの紹介
【オンラインショップ】【ざるメディア】

コラム「ざるメディア」は
こちらから

最新情報を配信
しています

オンラインショップは
こちらから

私たちは創業当時より、金網、ワイヤー加工を得意とし、業務用厨房用品を中心に製造販売を行っています。

さまざまな金網を用途に応じて仕上げていくことで、“水を切る”商品に対して多様な製品を揃えるまでに成長
し、特にラーメンてぼをはじめとする調理道具の分野においては全国的に広く普及するまでに至りました。

現在では、さらにユニークな厨房用品メーカーとなるべく、分野を絞り込みながらの製品開発に取り組んでおります。
多くの商品を展開するようになりましたが、重要なのはすべての品質が「プロが使って良いもの」であるかどう
かだと私たちは考えます。

私たちの事業は主に下記の4つから構成されます。

Three Snow について

これらに加え近年では大学や専門機関との共同研究事業による製品開発や、ギフト向け商材の開発、食品工場
向け設備の一部を受託製造する事業も行っております。

急速に変化する現代社会の「食」にまつわる課題を解決すべく日々研究・開発を行っております。新しい食の現場
を共創する仲間と学び合うコラム「ざるメディア」もＨＰにて随時更新しております。ぜひご覧ください。

（ODM…メーカー側が設計・開発・製造まで行い、発注者ブランドで販売すること。）

・業務用厨房向け道具の開発事業                   ・飲食店のためのソリューション開発事業

・調理道具メーカー・商社と連携したODM事業     ・ハンドメイド製品の受託とメンテナンス

耐久性と安全性への配慮

当社製品は、ユーザー様が安心・安全にお使いいただくために、太線の金網を
採用しています。
太線を採用することにより網切れ、落下の恐れを低減し安全性を追求して
います。

ザルの製造工程において出る短線。この短線が原因となり、異物混入になる
ケースがあります。Three Snowは製造工程において短線の除去を行って
います。
特に給食産業向けの調理道具に代表されるように外食産業において、異物
混入のリスク回避は必須項目であり、金網製品は水切れの性能において他
材料と比較して優れるものの、そのリスクを指摘されるケースもあります。短
線は構造上発生する場所が必ず決まっており、適切に除去することで異物
混入リスクを回避することができます。
すべてのユーザー様が安全に商品をご使用いただくために、私たちはこの短
線除去（網線抜き）工程を最重要工程と考え、すべて手作業で一つずつ処
理を行っております。

短線の除去

太線仕様の金網を採用

除去前 除去後

ブランドメッセージ

＜ 主な金網の種類 ＞

平織金網
最も一般的な織り方で、縦線と横線が一定の間隔で一本
ずつ交互に交わっています。

綾織金網
平織と同様に一定の間隔を保ちながら、縦横相互に２本
以上ずつ乗り越して織られています。
平織よりも太い線で細かいメッシュが可能になり、平織と
同じ線径・メッシュでのより深い絞りも可能になります。

溶接金網 （スモールメッシュ／ファインメッシュ）

縦線・横線を直角に配列し、交点を特殊な電気抵抗溶接
しています。網目は平坦で、織網と異なりほつれる事がな
く、細い線径で大きな網目が可能です。

クリンプ金網
線材を歯車で均一な波型に加工し、縦・横線をはめ合わ
せて作った金網で、縦横線は互いに強固に組み合わされ
ているため、網目は正しく保持されています。

1インチ（25.4㎜）の一辺間にある網目の数を表す単位。
（例）5メッシュは1インチ間に網目が5ヶあることになります。

※同一のメッシュでも、使用する線径により、開き目は
　変わります。

＜ メッシュとは ＞

1つの網目の内寸（隣合う線と線の内寸）
開き目＝1インチ（25.4㎜）÷メッシュ（mesh）−線径（φ）

＜ 開き目とは ＞

25.4㎜

この場合は5メッシュとなります

開 目

網目（ピッチ）網目（ピッチ）網目（ピッチ）

1 2 3 4 5

Three Snow製品のメイン資材である金網の用語・種類について

短線除去の工程
動画はこちらから
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スリースノー製品に使用されている木材はすべて国産材にこだわっています。
その理由として私たちはこのように考えています。
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本社工場
1年で100万個のザルを生産する量産工場
スリースノーの商品の多くはこの本社工場で生産されています。
使用用途に合わせた最適なメッシュを選定し、使いやすく耐久性に優れる商品を
生み出しています。

飲食店などで使われるプロ向けの調理道具の品質を基本としており、太線の
金網・ワイヤー材料を用いてシンプルで洗いやすく長く使えることが特徴です。

またプレス工程を中心に金型を用いた量産設備が整っており、数的パワーの
必要な生産にも応えます。食の安全を追求する製造工場としてISO9001に
基づく品質管理と改善に取り組んでいます。

与板工場
少量・一点もののオーダーに対応する特注工場
使用用途に合わせた特注サイズ・仕様に対応します。

手作業を中心とした金網、ワイヤー材の加工体制、金網やワイヤーの製造ノウハウ
を持った加工のプロが対応します。

【製造品目の具体例】
大型調理・給食産業向けの金網ザル、寸胴スープ取ザル、焼き網、ワイヤー雑貨、蒸し網 等

Three Snowの「工場」
Three Snowの木柄はすべて国産材

120社の協力工場ネットワーク

1.天然資源である木材は、豊かな森林の恩恵によってもたらされる
ものであり、 国産材に対する理解を深めることで日本の国土、
森林、自然環境への配慮を継続的に考えてまいります。

2. 食の現場における安心を担保するために、薬剤処理のリスクが
ない国産材を採用してまいります。

主にてぼに採用しているケヤキ材は、宮城県栗原市の宝来（たからぎ）とい
う地で製材加工されている良質の木材です。ケヤキは宮城県の木に指定さ
れており、豊かな産地として知られています。当社が提携する木材供給元の

（株）KURIMOKUでは植林から伐採、製材、輸送までを一貫して行って
おり、防虫・防カビ材等の化学物質を含まない無垢の木材を加工しています。

乾燥工程では木質バイオマス燃料を利用した熱源を活用し、室温40℃以下
の環境で「低温除湿乾燥」させることで木が持っている本来の細胞を破壊
せず良質な材料の供給を可能にしています。

製品改良・新製品開発の継続

Three Snow 製品を製造する工場では ISO9001 に準拠した
品質マネジメントシステムを運用しています。

ユーザー様の声をお聞きし、より使いやすく、より安全に、より安心してお使いい
ただけますようその声を製品に反映し、改良品や新製品を送り出しています。

特注品の受託製造について
さまざまな飲食店、食品工場の現場においては日々開発される新しい厨房設備や
オペレーションによって、必要になる備品が出てくることがよくあります。

当社では様々な厨房製品のODM事業やハンドメイド製造を受託する体制が整って
おり、通常サイズより大きいものや独自形状の製品に対応するための体制を備えてお
ります。店舗開発、特注品等の厨房機器、備品の製造などお気軽にご相談ください。

当社では与板工場を中心に1点から特注品の受注を行っております。製造例や
特徴についてはこちらのサイトからご確認いただけます。お気軽にご相談ください。

特注品の特設サイトは
こちらから

※当社ホームページよりアクセスいただけます。

私たちの工場が位置する新潟県燕市は江戸時代に端を発する、日本有数の金属加工の集積地として知られています。当社は
金網・ワイヤー材加工のプロフェッショナルとして様々な製品を生み出しておりますが、社内では加工が難しいご要望を受けるケース
もございます。

この燕市と隣の三条市を合わせた「燕三条」と称されるエリアにはたくさんの工場
があり、プレス加工、旋盤、研磨、溶接をはじめとする工業技術のほかに、金属の
表面改質・洗浄や梱包材に至るまで、それぞれの専門技術・設備を持つ企業が
多数稼動しています。素材や形状による特性を把握し、安全かつ正確に加工す
る工業技術がこの地域には集積しています。私たちは自社工場だけでなく、社外
の多数の企業と協力する体制を「わたしたちの工場」と捉え、連携しながらモノづ
くりを行っておりこの燕三条エリアだけでも約120社と連携し、生産体制を整え
ております。双方の高いレベルにより、高品質な商品を生み出しております。

「燕」が歩んできた400年の金属加工の歴史を振り返ると、常に変革を繰
り返してきたことがわかります。私たちはこの歴史や伝統を受け継ぐだけで
はなく、私たち自身が学び続け、生まれ変わり続ける製造工場であることを
モットーに日々ものづくりをしております。「今までにない」や「加工が難しそう」
というご要望もぜひお問い合わせください。ご要望のすべてが私たちにとって
挑戦であり、地域が変化していくための萌芽にもなりうるものです。

みなさまのご要望をお聞かせください。
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2025年リリースの注目商品新商品特集
パワーGてぼ〈旋

せんりゅう

流〉

まどろむ酒器 錦鯉

麺が踊る。業界史上最高クラス。

平和の象徴が浮かび上がる酒器

New

New

パスタレーナー

使う人への優しさと
茹での性能にこだわったパスタザル

New

丸底タイプ比で約15％容積がUP！
てぼの麺の動きから革命的に変わります。
バスケットの縦方向への深絞りは技術的な難易度
が高く、構造的に金網の重なり部分が作られやすく
なります。スリースノーでは金網の重なり部分を作
らない特殊な技術により、汚れの蓄積、網線破れ
などの課題をクリアしています。
網は太麺でも細麺でも対応しやすい8メッシュ。

麺線が簡単・きれいに作りやすい！

大容量で太麺や大盛りが茹でやすい！

銅に錫をコーティングした金属製酒器
銅は、熱をよく伝える金属素材であり、酒器を持ったときに、手や唇でひんやりとした
冷たさを感じることができます。表面にメッキされた錫という金属は、イオン効果が高
く、水やお酒を浄化する効能を持っています。
そのため、古来より「錫の器に入れた水は腐らない」「お酒の雑味が抜けておいし
くなる」などと言われてきました。日本酒は特に、雑味が抜けてまろやかな味わいに
なります。

まどろむ時間を楽しむ
酒器に注いだり、注がれたりしながら色づく様を楽しむ。
この酒器には、お酒を飲むシーンの、人と人がつながる瞬間を楽しめる魅力があります。
様々な飲み物でもご利用いただけます。

深さのあるバスケットは箸を動かせる空間
を広くし、麺が重ならずに箸に巻きつきや
すい設計です。

抜群の耐久性
一般的なてぼに比べ、2倍の強度を持つ（5㎜）線を使用
することで、抜群の耐久性を実現しました。

（一般的なてぼの4倍の耐久性）

品番 径×高さ（㎜） メッシュ
（開き目）

重量
（ｇ） 入数 JAN 末尾

31350 φ199×H140 16（1.1） 715 20 313503

材質／18-8ステンレス

※16℃以下の温度に反応して色づく仕掛けが施されており、
冷えた飲み物を入れると錦鯉が浮かびあがります。

品番 規格 径×高さ（㎜） 容量
（㎖）

重量
（ｇ） 入数 JAN 末尾

31918 錦鯉 φ61×H88 150 135 1×80 319185

材質／銅・錫メッキ
※まどろむ酒器シリーズはP.31をご覧ください。
※商品開発ストーリーはP.42をご覧ください。

品番 径×深さ×柄長（㎜） メッシュ
（開き目）

対応麺量
（ｇ）

重量
（ｇ） 入数 JAN 末尾

10199 φ140×H190×220 8（2.6） 300 430 36 101995

材質／本体:18-8ステンレス 柄:SPS（ガラス繊維入）
耐熱温度／200℃
※商品開発ストーリーはP.42をご覧ください。

パワーGてぼ〈旋流〉 フチ高（丸底）タイプ

てぼの常識が変わる!
麺が踊るように対流する深いバスケット

持ち手の角度を徹底的に研究。
茹で上げたパスタをフライパンや皿にあける作業が楽に！

まどろむ酒器シリーズの第6作。
新潟県が誇る金属加工技術と小千谷・山古志地域発祥の

「錦鯉」を掛け合わせたMADE IN NIIGATAの一品。

インドの理化学用ガラスメーカーが製造
飾らないフォルムとミニマルな形で、
どんなシーンにも馴染み、活躍する耐熱グラス

ミニマルなデザインで
耐熱グラスの良さを引き立たせる

麺茹でオペレーションのカギとなる麺の動き方を追求。
対流効率を最大化したバスケットでムラなく最短で茹で上げる！
麺線も簡単・きれいにできます！

ザルを返すときに手首にかかっていた負担を軽減する角度を徹底的に研究。
「Human friendly 人に優しい」設計として人間工学の知見を盛り込み、今までに
ないパスタザルを作り上げました。

人間工学に基づいた角度設定 ザルを返す作業をサポート

グラスの中身がよく見えるよう、ワイヤー形状を極限まで
シンプルに構成。持ち手を握るとワイヤーが締まり、グラス
をよりしっかりとホールド。取り付け・取り外しも簡単。

高い麺茹で性能

麺を茹でる際のお湯の対流運動を高くキープするため、開口率の高い金網
（メッシュ）を採用。水切り性能とのバランスを考え、16メッシュに設定する
ことで細めの麺にも対応。様々な麺種を茹でることができます。
またパスタ以外を茹でたり、漉し作業などにもお使いいただけます。

ハードな飲食店の使用環境にも応える高い強度
頑丈なメッシュと高さのある板巻部を組み合わせ、製品全体の強度や
耐久性を高めました。変形にも強いため長くご使用いただけます。

※内径20cm以上の鍋にお使いいただけます。

品番 径×高さ（㎜） 容量
（㎖）

重量
（ｇ） JAN 末尾

31348 φ74×H80 305 90 313480

材質／ホウケイ酸ガラス
耐熱温度／350℃

品番 重量
（ｇ） JAN 末尾

31349 35 313497

材質／18-8ステンレス

国際特許申請中

V
ヴィジョン

ISION G
グラス

LASS LW

水色（すいしょく）を楽しめる
おしゃれな耐熱グラス

New

W
ワイヤー

IRE F
フレーム

LAME LW

VISION GLASS LW専用ホルダー

New










































